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LANDFRIEDENSBRUCH
Linke Randalierer vor Gericht

Wegen eines
kritischen Vor-
trags tiber Bur-
schenschaften
gab esim Okto-
ber 2022 Randa-
le vor dem Eine-
Welt-Haus:
Rund 30 Anhén-
ger der politi-
schen Linken
gingen dabei aufzehn Burschenschaftlerlos. Vier der
Angreifer, Lukas K. (23), Marlin H. (26), Jasper S. (23)
und Fabian W. (31), standen gestern wegen LandfTie-
densbruch vor Gericht. Die Verfahren wurden aller-
dings wegen Geringfiigigkeit eingestellt. Nur Lukas K.
bekam acht Monate Gefangnis auf Bewdhrung und
die Auflage, 500 Euro an den WeiRen Ring zu zahlen.
Er hatte eine Polizistin mit einer Fahnenstange am
Kopfverletzt. FOTO: JANTZ

75-JAHRIGE VON AUTO ANGEFAHREN
Radlerin in Lebensgefahr

Mit einem schweren Schidel-Hirn-Trauma musste
eine Miinchnerin am Dienstag in Aubing ins Kranken-
haus gebracht werden. Bei der 75-Jdhrigen besteht
nochimmer, wie es vonseiten der Polizei heif3t, laten-
te Lebensgefahr. Die Frau wurde gegen17.30 Uhr von
einem Auto angefahren und zu Sturz gebracht. Als die
Pedelec-Fahrerin aufdie StraRe fiel, trug sie keinen
Helm. Unfassbar: Der Unfallfahrer, ein 79-jahriger
Miinchner, beging zunichst Fahrerflucht- haute
einfach ab. Nach rund 30 Minuten kehrte er dann zu
Ful zurtick und stellte sich. Gegen den Mann, dessen
Fiihrerschein eingezogen wurde, wird ermittelt.

GROSSE FERIENAKTION
SpaB-Touren fur Kinder

Wer sich in den Sommerferien auf
eine eintdgige Erlebnisreise bege-
ben will, kann am Samstag ab10 Uhr
zuschlagen — dann startet der Kar-
tenverkaufzu dem Angebot der
Stadt. Die Reisen sprechen Miinch-
ner Kinder und Jugendliche von finf
bis14 Jahren an. Fahrten nach aus-
warts erfolgen in Reisebussen, Stadt-
reisen werden mit den 6ffentlichen
Verkehrsmitteln zurtickgelegt. In diesen Sommerferi-
en gibt es etwa Moorlandschaften, das Naturschau-
spiel der Partnachklamm und den Olympiasee beim
Stand-up-Paddling im Angebot. Das Programm gibt es
unter www.muenchen.de/eintaegige-erlebnisreisen,
Karten bei Miinchen Ticket. FOTO: PRIVAT

VERGEWALTIGUNGS-PROZESS
Mann wird freigesprochen

Eswaren schwere Verdidchtigungen: Er soll seine
Freundin geschlagen, vergewaltigt und eingesperrt
haben -deshalb musste sich ein Mann seit Februar
vor dem Landgericht Miinchen I verantworten. Am
Dienstag wurde er nun von allen Vorwtirfen freige-
sprochen. Das Paar hatte sich tiber Tinder kennenge-
lernt und eine Beziehung begonnen, in der der Mann
den dominanten Part iibernahm und sie die Unterge-
bene spielte. Auch eine entsprechende schriftliche
Vereinbarung mit pikanten Details kam in dem Pro-
zess zur Sprache. Die angeblichen Gewalttaten hielt
das Gericht jedenfalls fiir nicht nachweisbar.

HOCHWASSER-SCHADEN

Wertstoffhofe nehmen mehr an

Aufgrund der
aktuellenHoch- |
wasserlage gilt
fiir die Miinch-
ner ab sofort bis
Samstag, 15.
Juni, eine Ku-
lanz beider
kostenfreien
Abgabemenge
aufden elf Wert-
stoffhofen der Stadt. Sofern ersichtliche Wasserscha-
den vorliegen, diirfen Biirger ausnahmsweise Sperr-
miill und Wertstoffe bis maximal vier Kubikmeter
abgeben. Da an den Wertstoffthéfen nur Miinchner
anliefern diirfen, ist ein giiltiger Nachweis iiber den
Wohn- oder Firmensitz vorzulegen (Personalausweis,
Reisepass, Gebiihrenbescheid fiir die Abfallentsor-
gung, Meldebescheinigung). Infos sind unter awm-
muenchen.de/wertstoffhoefe zu finden. F.:JANTZ

WELTWEITES RANKING
TUM klettert auf Platz 28

Die Technische Universitdt Miinchen (TUM) hat sich
im,,QS World University Ranking® aufPlatz 28 verbes-
sert. Damitist siein der renommierten Wertung seit
einem Jahrzehnt ununterbrochen die beste deutsche
Universitit und baut ihren Vorsprung weiter aus. In
der aktuellen Erhebung des Hochschuldienstleisters
Symonds, die unter anderem nach Umfragen im Wis-
senschaftsbetrieb, Hiaufigkeit von Zitaten und nach
dem Erfolg der Studenten bemessen wird, verbesserte
sich die TUM gegeniiber 2023 um neun Plitze auf
Rang 28. Damit ist die Hochschule zum zehnten Mal in
Folge die Nummer eins in Deutschland. Unter den Top
50ist sie zudem die einzige deutsche Universitit.

Backereien zeigen Schmankerl in FuBgangerzone

und 28 Mil-
lionen Be-
sucher

zieht es pro Jahr
in die FuRginger-
zone, zum Ein-
kaufen und Fla-
nieren. In diesen
Tagen gibt es fiir
alle aber mnoch
richtig gute Le-
ckerbissen zum
Probieren: Denn
es ist Brot-Zeit in Miin-
chen! Zwischen Stachus und
St.-Michaels-Kirche  findet
der sechste Brotmarkt statt.
Verschiedene Handwerksba-
ckereien prisentieren an
Holzstdnden ihre Spezialita-
ten. Die tz zeigt, wie gut es
dort schmeckt.

,Unsere Spezialitit ist das
Kerndl pur®, berichtet Pippo
Marciante (59), der sich am
Standl der Familienbickerei
Reis (www.reis-solln.de) um
die Kunden kiimmert. ,Es
wird ohne Mehl und ohne He-
fe gemacht, dafiir mit Buch-
weizen sowie Kirbis- und
Sonnenblumenkernen, Se-
sam und Haferflocken.“ Und
Béicker Oskar Cleemann (20)
fiigt hinzu: ,Wir mahlen un-
ser Getreide in Solln selber.
Das Brot ist besonders saftig
und hélt sich deshalb mehre-
re Tage gut.“ 650 Gramm kos-
ten 7,50 Euro.

Die lange Teigruhe ist ein
besonderes  Brot-Merkmal
am Standl von Bickermeister
Julius Brantner (www.julius-
brantner.de). ,Unser Klassi-
ker ist das Brothandwerk 25.
Der Bio-Natursauerteig aus
Roggenvollkorn ruht 48
Stunden®, sagt Dajana Luzija
(28). Und wieso dann die Zahl
25 im Namen des Brotes?
~Weil unser Chef am 25. Au-
gust Geburtstag hat“, lacht
die Minchner Verkiuferin.
Dass so viele Passanten zum
Probieren stehen bleiben,
freut auch ihre Kollegin Ka-
tharina Haas (26). ,Unser Brot
ist sehr bekOommlich und
bleibt lange frisch.“ 1000
Gramm gibt es fiir 7,80 Euro.

Noch heute fahrt
Bickermeister Lud-
wig Neulinger (63)

Zahlreiche Passanten pro-
bieren und kaufen frisches
Brot an den StandIn in der
FuBgangerzone. siGl JANTZ

mann von der Backerei Reis.

seinem Standl zeigt Alessan-
dro Prantl, Verlaufsleiter der
finf  Neulinger-Geschifte
(www.baeckerei-neulin-
ger.de), noch ein
besonderes
Trumm: Ein 2,4 Kilo

auf kurzen Stre- ) W“: backen schweres Pain Hu-
cken sein Bio-Brot SO, WI€ €S UNS ot Olive aus Din-
mit dem alten Lie- selbst am kelmehl und Oli-
ferradlaus, das sein b ven. ,Dieses Brotist
Vater schon 1950 esten so groR, weil es im
benutzt hat. ,Fur schmeckt < Holzofen gebacken
groRere Mengen ist ) wird, da kommen
natiirlich der Lie- BACKERMEISTER die groRen Laibe
ferwagen im Ein- LUDWIG NEULINGER  oipy ™ bei  denen
satz“, sagt Neulin- man nicht alle drei
ger mit einem Minuten schauen

Schmunzeln im Gesicht und
einem frischen Laib Nieder-
bayerisches in der Hand. An

muss, ob es fertig ist.“ Es kos-
tet 29 Euro und wird auch in
Vierteln verkauft.

Pippo Marciante (re.) und Oskar Clee-

Brot-Zeit in Munchen
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D-ajana Luzija (li.) und Katharina Haas Jasmin Krlger bietet das Quinoabrot
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am Standl von Julius Brantner. siciiantz  am Traublinger-Stand an.

> Genuss-Standl bis Freitag

Auf dem mittlerweile sechsten Brotmarkt sind heu-
er ebenfalls dabei: Backerei Briicklmaier
(www.bruecklmaier.de), Brotmanufaktur Schmidt
(www.bestesbrot.de), Backerei Ziegler
(www.baeckerei-ziegler.de), Dinkelking (www.din-
kelking.de), Max Rischart's Backhaus
(www.rischart.de), Ludwig Stocker, Hofpfisterei
(www.hofpfisterei.de), Backerei Ludwig Riedmair
(www.riedmair.de), Privat Backerei Wimmer
(www.baeckerei-wimmer.de), Backerei Niemeyer
(www.baeck-von-peiss.de). AuBerdem gibt es noch
den Backbus: Hier diirfen Kinder mitbacken und
lernen. Der Bus steht bis Freitag, 7. Juni, nahe dem
Karlstor. Geeignet fur Gruppen bis zu 22 Kinder und
zwei Betreuer. Weitere Infos erhalten Sie unter Tel.

Pioniergeist herrscht am
Standl von Obermeister
Heinrich Traublinger, dem
Chef der Bicker-Innung
(www.traublinger.de). ,Wir
haben diese Woche ein Qui-
noa-Brot im Angebot”, be-
richtet Jasmin Kriiger (21).
Die Quinoa-Pflanze stammt
aus den Anden Stidamerikas,
die Kérner stecken voller Pro-
tein und Mineralstoffe. ,Es
schmeckt leicht nussig und
passt gut zur herzhaften Brot-
zeit®, sagt die Bickereifach-
verkduferin. 750 Gramm kos-
ten 6 Euro.

Der Brotmarkt dauert bis 8.
Juni, gedffnet ist tdglich von
10-18 Uhr.

MARTINA WILLIAMS

089/544161-0

Diese Ausstellung hat sich gebacken

Welche Bedeutung das Lebensmittel hat, kann man derzeit in Dachau sehen

Gebacken bekommt's zur
Zeit auch das Bezirksmuse-
um Dachau: ,,Das Brot - Wert
und Symbolkraft eines Le-
bensmittels“ heilt die Aus-
stellung, die noch bis 15. Sep-
tember zu sehen ist.

Mit dabei bei der Ausstel-
lung in der Augsburger Stra-
f3e 3ist Nicole Schon, Inhabe-
rin der Bickerei Denk und
Obermeisterin der Bickerin-
nung Dachau. Sie weil3, wor-
auf es bei einem guten Brot
ankommt. ,,Ob ein Produkt
qualitativ. hochwertig ist,
merkt man natiirlich am Ge-
schmack — aber auch daran,
obeslange frisch bleibt.“ Wer
im Supermarkt ein Niedrig-

Nicole Schén von der Backerei Denk zeigt ein Brot-Kreuz.
NORBERT HABSCHIED

preis-Brot kauft, werde sich
nach ein paar Tagen schwer-
tun, esnoch zu schneiden.

Beim Brot-Genuss gehe der
Trend momentan zuriick zu
den Wurzeln, wie Miinchens

einziger Brot-Sommelier Se-
bastian Briicklmaier berich-
tet. Briicklmaier, der zusam-
men mit seinem Vater die
gleichnamige Bickerei fiihrt,
gefillt diese Riickbesinnung
auf die Regionalitidt von Brot.
Erbetontauch: Im Gegensatz
zur industriellen Produktion
und dem Vertrieb werde bei
der Herstellung vor Ort deut-
lich weniger Kohlendioxid
ausgestoflen. ,Alles in allem
konnen wir stolz auf unsere
Brotkultur sein“, sagt der
Sommelier, dessen Bickerei
selbst eine Sorte aus dem
Griindungsjahr 1883 fiirs ak-
tuelle Sortiment wiederer-
weckt hat.

Wer zum Brotkaufen geht,
dem rat Expertin Nicole
Schon: ,Es lohnt sich ein
Blick aufdie Zutatenliste. Der
Verzicht auf Zusatzstoffe wie
Emulgatoren, Backmischun-
gen oder Geschmacksver-
starker zeugt von hoher Qua-
litdt.“ Auch die Lagerung da-
heim sei wichtig. Nicole
Schoén: ,,Am wohlsten fiihlt
sich das Brot in einem ungla-
sierten Steinguttopf, dort
wird die Feuchtigkeit gut re-
guliert.” In ihrer Backstube
wird die Bickernacht statt-
finden, geplant ist der 21. Ju-
ni. Mehr Infos zur Ausstel-
lung: www.dachau.de.

KATHRIN SOCHER
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Rund 28 Millionen Besucher
zieht es pro Jahr in der FuRgéin-
gerzone, zum Einkaufen und
Flanieren. In diesen Tagen gibt
es fiir alle, die dort unterwegs
sind, aber noch richtig gute Le-
ckerbissen zum Probieren:
Denn es ist Brot-Zeit in Miin-
chen! Zwischen Stachus und
St-Michaels-Kirche findet
nimlich der mittlerweile
sechste Brotmarkt statt. Ver-
schiedene Handwerksbacke-
reien prasentieren an Holz-
stinden ihre Spezialititen. Un-
sere Reporterin hat sich vor Ort
umgesehen und zeigt, wie gut
es dort schmeckt.

,Unsere Spezialitit ist das
Kerndl pur“, berichtet Pippo
Marciante (59), der sich am
Standl der Familienbdckerei
Reis (www.reis-solln.de) um die
Kunden kiimmert. ,,Es wird oh-
ne Mehl und ohne Hefe ge-
macht, dafiir mit Buchweizen
sowie Kiirbis- und Sonnenblu-
menkernen, Sesam und Hafer-
flocken.” Und Bidcker Oskar
Cleemann (20) fiigt hinzu: ,Wir
mahlen unser Getreide in Solln
selber. Das Brot ist besonders
saftig und hdlt sich deshalb
mehrere Tage gut.“ 650 Gramm
kosten 7,50 Euro.

Die lange Teigruhe ist ein be-
sonderes Brot-Merkmal am
Standl von Bickermeister Juli-
us Brantner (www.julius-brant-

Heimische Bac

Brot-Zeit in Munchen

ankerl in FuBgangerzone

Vaters.

santen zum Probieren stehen
bleiben, freut auch ihre Kolle-
gin Katharina Haas (26). ,,Unser
Brot ist sehr bekémmlich und
bleibt lange frisch. 1000
Gramm gibt es fiir 7,80 Euro.
Noch heute fihrt Bicker-
meister Ludwig Neulinger (63)

kereien zeigen ihre Schm

Der Backer Ludwig Neulinger mit einem Laib Niederbayerisches auf dem alten Lieferrradl seines

dro Prantl, der Verkaufsleiter
der fiinf Neulinger-Geschifte
(www.baeckerei-neulinger.de),
noch ein besonderes Trumm:
Ein 2,4 Kilo schweres Pain Hu-
lot Olive, es besteht aus Dinkel-
mehlund, wie der Name schon
andeutet, aus Oliven. ,Dieses

SIGI JANTZ (4)

rich Traublinger, dem Chef der
Bicker-Innung (www.traublin-
ger.de). ,Wir haben diese Wo-
che ein Quinoa-Brot im Ange-
bot“, berichtet Jasmin Kriiger
(21. Die  Quinoa-Pflanze
stammt aus den Anden
Stidamerikas, schon die Inkas
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StandIn in der FuBgangerzone.

Am Standl von Julius Brantner
gibt's feines Brot.

Zahlreiche Passanten probieren und kaufen frische

(Traublinger)

Jasmin Kriiger
und das Quinoabrot.

Genuss-Standl bis Freitag

Auf dem mittlerweile sechsten Brotmarktsind heuer ebenfalls
dabei: BackereiBricklmaier (www.bruecklmaier.de),
Brotmanufaktur Schmidt (www.bestesbrot.de),

BackereiZiegler (www.baeckerei-ziegler.de), Dinkelking
(www.dinkelking.de), Max Rischart’s Backhaus

IN KURZE

Rentner fallt auf
Schockanruf rein

In Obergiesing ist ein tiber 80-
Jéhriger auf Telefonbetriiger
hereingefallen und hat sein Er-
spartes verloren. Laut Polizei
erhielt der Mann am Montag
um 19.30 Uhr einen Schockan-
ruf. Der Rentner glaubte die Ge-
schichte, dass seine Tochter ei-
nen todlichen Unfall verur-
sacht habe und nur mit einer
Kaution vor dem Gefdngnis be-
wahrt werden koénne. Die Be-
triiger, die sich als Polizisten
ausgaben, forderten 50000 Eu-
ro. Mit Erfolg: Der Mann {iber-
gab kurz darauf' 7000 Euro Bar-
geld und Gold im Wert von
38000 Euro an einen Unbe-
kannten. Wem etwas im Be-
reich SchlierseestralRe oder St.-
Martin-StraRe aufgefallen ist:
Hinweise unter 089/29100. nah

LUFTQUALITAT MUNCHEN

DasBayerische Landesamt flr
Umwelt meldete gestern um
16 Uhr folgende Werte (Mi-
krogramm pro Kubikmeter;
Feinstaub PM10: gleitender
24-Stunden-Mittelwert;
Stickstoffdioxid: hochster
1-Stunden-Mittelwertim
Zeitraum 0 bis 16 Uhr, gesetz-
licher Stunden-Grenzwert
200 pg/m?).

ner.de). ,Unser Klassikeristdas auf kurzen Strecken sein Bio- BrotistsogroR, weilesimHolz- haben sie gegessen, die Korner (www.rischart.de), Ludwig Stocker, Messstelle NO: Fein-
Brothandwerk 25. Der Bio-Na- Brot mit dem alten Lieferradl ofen gebacken wird, da kom- stecken voller Protein und Mi- Hofpfisterei (www.hofpfisterei.de), staub
tursauerteig aus Roggenvoll- aus, das sein Vater schon 1950 men die grofRen Laibe rein, bei neralstoffe. ,Es schmeckt BéackereiLudwig Riedmair (www.riedmair.de), Johanneskirchen lﬂ 13 |
korn ruht 48 Stunden®, erklirt benutzt hat. ,Fiir groSere Men- denen man nicht alle drei Mi- leicht nussig und passt gut zur Privat Backerei Wimmer (www.baeckerei-wimmer.de), Backe- Landshuter Allee 6 15 |
Dajana Luzija (28). Und wieso gen ist natiirlich der Lieferwa- nuten schauen muss, ob es fer- herzhaften Brotzeit, sagt die rei Niemeyer (www.baeck-von-peiss.de). Stachus 44 [BEE

taucht dann die Zahl 25 im Na- gen im Einsatz“, sagt Neulinger tig ist.“ Das 2,4-Kilo-Stiick kos- Bickereifachverkiduferin. 750 AuBerdem gibt es noch den Backbus: Hier durfen Kinder mit ba-

men des Brotes auf? ,Weil un- mit einem Schmunzeln im Ge- tet 29 Euro und wird auch in Gramm kosten 6 Euro. ckenund lernen. Der Bussteht bis Freitag, 7. Juni, nahe dem Fgul E'_";Tﬂ befricdinend
ser Chefam 25. August Geburts- sicht und einem frischen Laib Vierteln verkauft. Der Brotmarkt dauert bis 8. Karlstor. Geeignet fiir Gruppen bis zu 22 Kinder und zwei Be- |
tag hat®, sagt die Miinchner NiederbayerischesinderHand. Pioniergeist herrscht am Juni, gedffnet ist tiglich von10 treuer. Weitere Infos erhalten Sie unter Tel. 089/544161-0 ausreichend  schlecht  sehr schiecht

Verkiuferin. Dass so viele Pas- Anseinem Standlzeigt Alessan- Standl von Obermeister Hein- bis18 Uhr. MARTINA WILLIAMS

07. & 08. Juni 2024 am Schlachthof

MUNCHNER WINZERFRUHLING

Die Weinmesse von Rindchen’s Weinkontor
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UNSERE RABATTRIESEN!

Diese und viele weitere Angebote erwarten Sie zu sensationellen Preisen.
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COLLECTION
Haut-Blanville
PRESTIGE

Riva

sparen

KLUNDT:
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hof, Nymphenburg und Griinwald, jedoch
e Informationen zu Datenschutz, Ve

Deutschland ¢ Pfalz

Italien « Lombardei

Italien ¢ Apulien Frankreich « Rhone Frankreich « Languedoc

2022 »Sandra« Primitivo 2023 »Saveurs du Temps« 2023 »Garda Fe« 2021 »Riva« 2022 »Klundt-Stiick«
Salento Costieres des Nimes Rosé Garda Bianco Cabernet & Merlot WeilRer Burgunder
Mabis Vignerons Propriétés Associés Feliciana Haut-Blanville Sven Klundt
6,95 € 6,30 € 8,95 € 6,95 € 6,50 €
statt 9,95€ 0751+ 1L 9,27 € statt 8,95€ 0751+ 118,40 € statt 11,95€ 0750+ 1L 11,93 € statt 13,90 € 0751+ 119,27 € statt 10,80 € 075L- 11 8,67 €

13,5 % vol - Art.-Nr. 1021500122 13,0 % vol - Art.-Nr. 2000400623 13,0 % vol - Art.-Nr. 1006401223 14,0 % vol - Art.-Nr. 2009702021 12,5 % vol - Art.-Nr. 7015601822

RINDCHEN'S

WEINKONTOR

WEINMESSE AM SCHLACHTHOF

WANN: Fr. 07. Juni 2024 - 12-19 Uhr - Sa. 08. Juni 2024 - 11-18 Uhr
WO: Kontor am Schlachthof - Zenettistr. 11 - 80337 Miinchen

Alle Infos unter:
rindchen.de/winzerfruehling




